Cupcakes

Cupcake KiBa

Betriebsrezept: 30 Muffinsa65g

1000¢g
450 g
450 g
100¢g
15¢

700 g
150 g
60g

2004
2004
30 Stiick

Muffins

Schoko-Riihrkuchen
Speiseol

Wasser
Schoko-Pailletten
Caribia

Schoko-Bananen-Creme

Schokobella
Butter
Dessertpaste Banane

Dekor

Fruchti-Top Kirsch
Schokobella, aufgeldst
Randgarnierbliiten

Ca. 3 Minuten mit
grober Rute im mittleren
Maschinengang riihren.
P In Muffinformen fiillen
und abbacken.
Backtemperatur: 190 °C

» zur Creme aufschlagen
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Backzeit: ca. 20 bis 25 Min.

AILRELA0Y
Heifer Trend:

mit Produkten von BRAUN

Herstellung

® Aufdie erkalteten Muffins einen Tupfen
Fruchti-Top Kirsch dressieren.

® Mit einem Spritzbeutel und Lochtiille
die Schoko-Bananen-Creme spiralférmig
aufdressieren.

@® Die Cupcakes ca. 1 Stunde im Kiihl-
schrank kiihl stellen.

® Mit Schokobella {iberziehen.

® Als Dekor eine Randgarnierbliite auf-
legen.



Cupcake Pfirsich

Betriebsrezept: 30 Muffins a 65 g Herstellung
Muffins ® Auf die erkalteten Muffins einen
1000g Muffins Ca. 3 Minuten mit grober Tupfef] Fruchti-Top Aprikose-Pfirsich
4009 Speisedl Rute im langsamen Maschi- d(essleren. _ )
400g Wasser nengang riihren. In Muffin- ® Mit einem Spritzbeutel und Lochtiille
110g Dessertpaste Pfirsich > formen fiillen und abbacken. die Pfirsich-Sahne tupfenférmig
Backtemperatur: 190 °C aL.deress1eren. o
Backzeit: ca. 20 bis 25 Min. ® Die Cupcakes ca. 1 Stunde im Kiihl-
Pfirsich-Sahne schrank absteifen lassen.

® Mit Schokobella {iberspinnen und mit

100g Alaska-express Neutral Alaska-express Neutral abgelierten Pfirsichen ausgarnieren.

100g Wasser, ca. 25 °C im Wasser auflésen, mit
30g Dessertpaste Pfirsich » Dessertpaste Pfirsich
500g Sahne, geschlagen, abschmecken und die Sahne
ungesdifdt unterheben.
Dekor

200g Fruchti-Top
Aprikose-Pfirsich

100g Schokobella, aufgeldst

250 g Pfirsiche, 30 Stiicke, abgeliert
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U
o
£
Fachliche Beratung MARTIN BRAUN KG S
Tel. 05 11/41 07 380 TillystraRe 17-21
Fax 05 11/41 07 389 30459 Hannover
www.martinbraun.de
A g Bestellung
Tel. 05 11/41 07 333
o Fax 05 11/41 07 317
Deutschen Bickerhandwerks e.V.
] BM"" verkauf@martinbraun.de Nr' 473



	473_Cupcakes_S01
	473_Cupcakes_S02

